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Menue vom 29. Oktober 2007 
 

Leitung:  Franz Leupi 
 
 
 

 Menue:      Kastanien Steinpilz – Suppe 
 
 

    Omeletten mit Poulet – Curryfüllung 
    und Salat 
 
 
    Stracciatella – Glace mit 
    Schoko – Mandeln - Bananen 

 
 
 
 
 
 

 



 
  
 
Kastanien 
Steinpilz-Suppe 

   
 
 4 Personen 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Kastanien in einer Pfanne in der heissen Bratbutter goldbraun braten,     
das Tomatenpüree kurz mitbraten. Die Bouillon dazu giessen, 
aufkochen, Hitze reduzieren, das Steinpilzpulver beigeben, zugedeckt 
ca. 30 Min. köcheln, bis die Kastanien weich sind. 
Suppe fein pürieren, aufkochen. Pilzscheiben in einer beschichteten 
Bratpfanne in der heissen Bratbutter goldbraun braten, 4-8 schöne 
Scheiben für die Garnitur beiseite legen. Restliche fein würfeln und zur 
Suppe geben. 2/3 des Rahms darunter rühren, würzen, in vorgewärmten 
Tellern anrichten. Die Suppe mit dem restlichen Rahm und den beiseite 
gelegten Pilzscheiben garnieren. 

 
 



 
Omeletten mit 
Poulet-Curryfüllung 
 
Salat 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 
 
 
Stracciatella-Glace mit 
Schoko-Mandeln-Bananen 

 
 

 
 
 
 
 
 
 


